
■进博会·动态

2020年10月30日星期五
责任编辑马鈜 美术编辑林婕

联系我们 qnbyw@163.com

08

进口冷链食品入库
连车带货层层消毒

记者在现场看到，一辆装有
来自泰国的海鲜、面点等冷链食
品的车辆驶入总仓。刚进大门，
送货人员被要求进行登记测温，
查验随身健康码等，身着防疫服
的工作人员对车辆外部、箱体、
轮胎、驾驶室进行喷洒消毒。

通过大门后，该货车被引导
至进博会专用通道卸货，对车箱
内部消杀，再由专人进行操作，
将货物放在库区平台进行外部
消毒处理，确认杀毒完毕后，货
物被放置在消过毒的托盘上，由
专人驾驶叉车运入待检冷库，等
待相关部门进行核酸检测。

“疾控中心的工作人员会进
入待检冷库，对货物进行核酸采
样，只有确认检测结果为阴性，
才可以送入进博会专用冷库。”
冷链总仓负责人表示，采用专用
待检库和专用专区专库存放展
商进展冷链食品，会设置视频监
控，确保疫情防控无盲区。

记者了解到，截至10月 29
日上午9点30分，已经有68家进
博参展商的100立方米参展食品
入库，主要产品分为三大类，包
括牛、羊、猪肉等畜肉冻品，面
包、巧克力、冰激淋等冷链食品，
以及三文鱼、金枪鱼、牡丹虾等
海鲜冻品。

而接下来专用冷库的展品
进入进博会展馆中也将严格把
关，对装运的车厢加扣一根带有
唯一编号的封签，运输途中封闭
管理，展品由专用车辆从总仓冷
链直运至进博展馆，中途不停留
和中转。

进口冷链食品进馆
要全环节防疫清消

上海市场监管部门已经明
确，第三届进博会未经“全熟加
工”的冷冻生鲜食品禁止试吃，
展区内不得零售冷冻生鲜食品。

上海市市场监管局第三届

进博会服务保障业务指导组组
长吴仁华表示，对于参展进口冷
链食品储存运输的闭环流程，至
少要过入库关、查验关、仓储关、
出库关和参展关。

严把入库关，全环节防疫
清消。明确管理人员、各环节
操作人员、司机等重点岗位职
责，并对相关人员实施“1人、1
证、2 码”（岗位证和健康码、行
程码）健康管理，掌握入库动态
情况；根据不同储存温度要求，
合理划分库区设置，提早规划
物品进出库路线，保障展品有
序存放。

严把查验关，票证齐全无误
差。以冷链肉类、禽类、水产品
等为重点，开展食品安全抽检和
新冠肺炎核酸病毒采样、检测工
作，如发现检测结果不合格，要
按照应急处置预案要求，第一时
间配合相关部门落实相应控制
处置措施；对于查验合格的展
品，根据存放和转运计划及时安
排入库。

严把仓储关，专库专区妥善
保管。要求总仓严格按照温度

要求存放参展进口冷链食品，按
不同报关单（提单）分垛堆放，并
保持一定间隔，每个堆垛应设置
明显挂牌或标识，注明展位、展
商、展品大类名称等展品信息。

严把出库关，“点对点”冷链
转运。仓库方严格落实车辆消
杀制度，根据展品温度要求安排
适宜的冷链车辆；入馆展品装车
后，要经监管部门核验无误后，
对装运的车厢加扣带唯一编码
的封签，确保运输途中封闭管
理；展品由专用车辆从总仓冷链
直运至进博展馆，中途不停留和
中转。

最后要严把参展关，全流
程综合巡检。市场监管部门在
展会现场将对参展进口冷链食
品开展重点巡检，以食品和食
用农产品展馆为重点，将进口
冷链食品设为重点关注对象，
展前提早入驻场馆，及时掌握
展商和展品信息，主动上门告
知进口冷链食品安全要求，以
行政指导方式劝阻有碍食品安
全的经营行为，为进博会营造
良好的展会氛围。

青年报记者 吴缵超

本报讯 第三届进博会持续
倡导“绿色、环保、可持续”理念，
除了技术装备展区特设节能环
保专区外，展前搭建也格外注重

“绿色布展”。今年进博会在往
届基础上，力争将展台的“绿色
达标率”提升至100%。

“绿色布展”的标准要求展
台施工中尽可能减少对环境产
生的负面影响，避免过度使用资
源和能源，多使用“可循环利用”
材料，鼓励应用新材料、新产品
和新技术，减少污染和废弃物。

为达到这一目标，实地搭建
前，展商首先需提交详细的展台
图纸，包括展台结构图、展台效

果图和展台材料图等。承办方
专门邀请多位行业内权威专家
组成审核团队，按照进博会“绿
色布展”标准，从“绿色设计”“绿
色选材”“绿色安全施工”三方面
对图纸进行全方位审查。经过
两道审核程序后，符合条件的展
商即可开始展台实地搭建，而未
通过审核的展商则需继续整改
重新提交获批后再开始施工。

在图纸审核环节，专家组在
秉持绿色展台评判标准的同时，
也兼顾设计美感，尽可能保留图
纸原有设计，鼓励使用新技术新
材料进行替换，如定制化模块组
合就可以在很大程度上满足艺
术感十足的展台搭建需求，更便
于组装、拆除和可重复利用。

青年报记者 杨力佳

本报讯 第三届中国国际进
口博览会已经进入倒计时阶段，
各项准备工作都在有条不紊地
进行着。其中，主会场迎宾大厅
的那幅巨幅江南水乡主题国画
《春风又绿江南岸》也已经完成
了开幕前的最后一次养护工作。

3年前，《春风又绿江南岸》
诞生于闵行梅陇的观缘文化园，
由中国美协理事、上海市美协副
主席陈琪和画家车鹏飞、江宏、汪
家芳4位艺术家合作精心创作，
这幅8米×13米的巨作是目前全
国最大的中国画青绿山水作品。
作为进博会艺术品养护单位，近
日，观缘文化园团队对会场里包
括《春风又绿江南岸》在内所有艺

术品进行了最后一次的检测、养
护与调整，全面交付。

说起《春风又绿江南岸》的
养护工作，黄豪文自豪地说，正
因为在当年创作的时候，各方面
专家就已经充分考虑到了后续
的保养，将基础工作做得非常扎
实，所以，3年来，画作一直保持
着非常良好的状态。“对温度和
湿度，我们一直都在严格监测与
把控，根据不同的季节，我们会
做出针对性的举措。比如，夏天
用抽湿机进行祛湿，冬天通过喷
雾用来防裂。平日里的这些基
本功，我们从未间断，所以，开幕
前最后的养护工作也如日常一
样，井井有条，按部就班。即使
画作面积如此之大，依旧保持着
不皱不裂，状态非常好。”

记者探访进博会进口食品展品冷链总仓

食品从入库到入馆
要过“五道防疫关”

第三届进博会，参展的进口冷链食品安全备受关注，今年新设了进博会进口食品展品
冷链总仓。昨天，记者探访这个位于浦东机场附近的冷链总仓，了解到今年进口冷链食品
从入库到进入展馆，将历经五道关口全环节防疫消毒。 青年报记者 吴缵超

进博会展台使用“可循环材料”

“绿色达标率”提升至100%

《春风又绿江南岸》
以最佳状态迎接宾客

严把入库关 全环节防疫清消

严把查验关 票证齐全无误差

严把仓储关 专库专区妥善保管

严把出库关“点对点”冷链转运

严把参展关 全流程综合巡检

专用冷库的展品进入进博会展馆中将经过五道防疫关。
青年报记者 吴缵超 摄


