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■年轻态

一年一度的校园美食节是上海
财经大学后勤特色工作常态化的标
志之一。今年的主题是“一流大学一
流后勤”。在此次由上财教育发展基
金会资助的校园美食节上，精心安排
了118个品种，共分为20大类。

其中，有老弄堂记忆：油墩子、藕夹、
老鸭粉丝汤等；有乡村印象：土锅鸡、炒
螺丝、烤鹌鹑等；有港式烧腊：烤鸭、乳
鸽、烧鹅、叉烧等；卤味系列：卤门腔、鹅
掌、鸭脖等；自制丸子：胡萝卜鸡丸、玉米
粒肉丸、包心贡丸等；清真美食：烤全羊、
风味牛头、羊肚汤、羊肉串等；其他还有
铁板、烧烤、中点、西点、煲汤……

为了配合“美食小吃”的气氛，后
勤专门在食堂门口搭建了临时的美
食街，更添市井气息，“好吃到没朋
友”的赞叹声此起彼伏。其中，标着
财大LOGO的主题蛋糕堪为最受师生
欢迎的重头戏。

蛋糕直径近2米，由后勤师傅连
夜赶制，并需要十来个人共同抬起。
特大蛋糕用料为鸡蛋270公斤、面粉
120公斤、酥油40公斤、奶油200公
斤、糖40公斤、果酱10公斤、巧克力
10 公斤，可供约 6000 师生同时食
用。一经亮相，同学们笑逐颜开，免
费领取蛋糕的队伍瞬间就变成了看

不到队尾的长龙。
本次美食节还特别推出上海高

校定点扶贫贵州道真县蔬菜供师生
选购。西蓝花、卷心菜、香菇等山地
有机蔬菜广受欢迎。既是让利师生，
又是以身体力行地方式推广“消费扶
贫”的新理念。

上海财大后勤中心总经理魏立
东说，美食节的不少餐品，在平时也
能吃得到，而今，“一流大学一流后
勤”，更是要营造良好的就餐环境，使
服务更人性化，菜品更为丰富。学校
也希望通过这样的美食节抵制黑色
料理，倡导健康饮食。

“一流大学一流后勤”多所高校深秋举办校园美食节

财大造“蛋糕岛”同济鸡翅“称王”

创客实训基地
推出“创课周”

本报讯 记者 陈晓颖“如何精
准找到用户需求？”“用户的痛点和需
求两者有什么区别？”30余位来自初
创企业的青年创客在12月6日集聚
在位于闵行区的中国（上海）创业者
公共实训基地南部科创中心分基地
参与首届“创课周”的指导课程时，向
首堂课程的讲师杜葵提问。

据介绍，“创课周”是闵行区就业
促进中心携手中国（上海）创业者公共
实训基地南部科创中心分基地为创客
们打造的创业课程品牌。“创课周”针
对成立0-5年初创企业的创业者对政
策了解不够、市场信息匮乏、知识能力
欠缺、实践经验不足等痛点，为创客们
搭建了一个拓宽创新眼界、提升创新
能力、促进思考交流资源共享平台。

上海市公务员考试
即日起报名

本报讯 记者 陈晓颖 上海市
2019年度考试录用公务员报名在12
月7日至13日进行。此次报名依旧通
过网络形式，参考者在“上海市2019
年度考试录用公务员专题网站”可查
看2019年全市各级机关和参照公务
员法管理的机关（单位）首轮招考的
1213个职位要求并提交报考信息。
此次计划录用公务员和参照公务员法
管理的机关（单位）工作人员3123名。

据悉，对大学生退役士兵、上海高
校的优秀应届毕业生、大学生志愿服
务西部计划中服务期满考核合格的志
愿者、在高校专职辅导员岗位工作满4
年且考核优秀的人员、“三支一扶”人员
和大学生村官，报考公务员，在同等条
件下，优先推荐、优先调剂、优先录用。

2019年本市公务员招录职位分
为综合管理、政法、经济管理、财务管
理、信息管理、城市建设管理和农村
建设管理等七大类方向。除综合管
理类职位外，其他类别职位方向在公
共科目笔试的基础上将加试相应专
业考试科目。在面试过程中，对于部
分专业要求较高的职位，还将加试工
作必需的专业知识和技能。

在完成网上报名、上传电子照片
后，参考者可进行网上缴费。网上缴
费的时间是2018 年12月 7日 0：00
至12月13日18：00，缴费成功的考
生可于2019年1月 8日10：00至1
月11日18：00在上海市2019年度
考试录用公务员专题网站下载并打
印准考证。建档立卡贫困家庭人员
和城市低保人员，可申请减免考试费
用，并在提交相关资料且经上海市职
业能力考试院审核确认后，按规定办
理减免手续。

在笔试结束后，市公务员局根据
考生公共科目和专业科目考试的总
成绩，以每类专业计划招录人数总数
3倍的比例，从高分到低分排序，分类
确定笔试成绩合格分数线，并在上海
市2019年度考试录用公务员专题网
站上公布笔试合格分数线。首轮招
录工作结束后，根据招录机关职位空
缺情况和实际需求，还将于2019年5
月在公务员招录笔试合格考生中组
织第二轮职位招录。

深秋时节，复旦大学、同济大学、上海财经大学、东华大学等多所高校正相继举办校园美食节，
老弄堂记忆、乡村印象、港式烧腊、卤味系列、清真美食，让学生们大呼过瘾。其中，上海财经大学还
定制了一个特大主题蛋糕，可供6000师生同时享用，不禁会让人想起《海贼王》中令人垂涎欲滴的
蛋糕岛，没想到在三次元中也能有此口福。在同济，海苔鸡翅近日一举摘得该校“我最喜爱的十大
食堂菜肴”的冠军。 青年报记者 刘昕璐

同济大学“我最喜爱的十大食
堂菜肴”评选活动也于近日在该校
四平路校区学苑食堂开评。由同济
大学各个食堂大厨代表精心烹饪的
白案展区有校徽蛋糕、紫薯玫瑰花
馒头、红糖糍粑等35道中式面点及
西式糕点；红案展区的 61 道菜肴
中，有肉末火山土豆泥、仔藕多味
鸡、五彩黄鱼腩、农家菜一锅香等诸
多美味，其中不少是创新菜；清真展
区，有香辣羊排锅巴、馕包肉等 10
道特色风味。

此外，还有红烧肉、大排、糖醋小
排、上海酱鸭、肉饼蒸蛋等5道作为
同济经典菜肴向师生展示。这111
道佳肴不仅是同济大学后勤集团饮
食中心的一次厨艺展示活动，也是向
同济大学建校111周年的献礼。

展台上，一道道色香味俱全的
美味佳肴，以及各式精致的点心蛋
糕，令在场师生胃口大开、大快朵
颐。经网上自愿报名，同济大学
200名学生成为此次评选活动的学

生评委，同济大学各职能部处负责
人担任教师评委，上海市学校后勤
协会的数位代表还受邀作为专业评
委参评。

同学们品尝美味后，通过扫描二
维码，为喜爱的菜肴点赞打分，同济
大学后勤集团则根据后台统计的票
数分别评选出大学生和专业评委版

“我最喜爱的十大食堂菜肴”。
最终，从专业评委最终打分，按

照分数高低排名，依次为海苔鸡翅、
菠萝咕咾虾、芋泥芝士虾、萝卜奶酪
包肉、红薯粉蒸鱼、巧克力葡萄肉、鱼
香培根菇、农家菜锅香、白菜肉卷，以
及葡萄肉炸蛋。

同济大学后勤集团副总经理富
琴军介绍，食堂对菜肴的翻新，首先
是营养搭配合理，让学生吃得好；其
次是有成本控制；再者是有操作性，
确保短时间内完成大量菜肴制作，让
学生们吃上热腾腾的饭菜；第四需要
特别努力地“翻花样”。可以说，评选
活动是同济大学饮食文化建设的品

牌活动之一，也借此有助于后勤饮食
中心了解师生的饮食需求，以进一步
提升同济的餐饮服务水平。

另据同济大学党委副书记徐建
平表示，同济大学享有“吃在同济”的
美誉，餐饮服务一直以来都是同济大
学后勤服务中的“重中之重”。为做
出让师生们满意的饭菜，发挥后勤饮
食文化在“全员育人”中特有的作用，
同济大学后勤集团以每年的各大美
食节活动为契机，运用互联网思维，
多角度、全方位积极构建与师生间的
联动机制，搭建与学生互动交流的平
台，坚持不断创新食堂服务，加强餐
饮育人工作，让老师和同学们时刻感
受到家的温暖。

就在上月 24 日举行的 2018 上
海高等学校学生食堂厨艺技能大赛
上，同济大学的参赛菜品曾以全场项
目最高分获得红案第一、白案第一的
优异成绩。同时，同济大学的6名参
赛厨师也均以比赛单项最高分斩获
六个第一名。

财大定制主题蛋糕可供6000师生同时享用

同济海苔鸡翅当选“最喜爱”食堂菜肴

❶大蛋糕硕大如岛。
❷同济美食大比拼。
❸冰雕金鱼尽显刀功。
❹同学们争相品尝菜肴。
❺海苔鸡翅色香味征服师生。
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